
MENU OMBRELLONE 
SERVIZIO 2€

2 COCKTAIL STANDARD + TRIS (OLIVE, TARALLI E CHIPS)
20€

• BULLDOG TONIC: BULLDOG GIN, THOMAS HENRY BOTANICAL

• ESPOLON PALOMA:
ESPOLON TEQUILA BLANCO, SUCCO DI LIME, SCIROPPO DI AGAVE, THOMAS HENRY PINK GRAPEFRUIT

• AMERICANO: CAMPARI BITTER, VERMOUTH CINZANO, SELTZ

• NEGRONI: CAMPARI BITTER, VERMOUTH CINZANO, BULLDOG GIN

• CAMPARI SPRITZ: CAMPARI BITTER, PROSECCO CINZANO/FRATTINA, SELTZ

• APEROL SPRITZ: APEROL, PROSECCO (CINZANO O FRATTINA) SELTZ

SEAU À GLACE CON 2 BIRRE + TRIS (OLIVE, TARALLI E CHIPS)
18€

• TUKA NEIPA
• BALADIN BLONDE
• BALADIN WITBIER

• BALADIN SUPER BITTER

SEAU À GLACE CON BOTTIGLIA DI VINO + TRIS (OLIVE, TARALLI E CHIPS)

BOLLICINE
• SPUMANTE BRUT – MONTELVINI €28

• MARCHESI ANTINORI TENUTA DI MONTENISA BRUT (CHARDONNAY/PINOT BIANCO)
FRANCIACORTA DOCG - ANTINORI €65

• PERLÉ ROSÉ BRUT (PINOT NERO/CHARDONNAY) – FERRARI €95

BIANCHI
• CHIUSOLILLO CHARDONNAY – PUGLIA IGT – GIANCARLO CECI €23

• ASKOS VERDECA - VALLE D'ITRIA IGT - MASSERIA LI VELI €38
ROSATI

• PARCO PETRULLO (NERO DI TROIA) – PUGLIA IGT – GIANCARLO CECI €23
• CALAFURIA (NEGROAMARO) – SALENTO IGT – TORMARESCA €30

TWIN SET BULLDOG (1 BOTT BULLDOG E 6 BOTTIGLIETTE TONICA O LEMON) 120€

TWIN SET PREMIUM (1 BOTT E 6 BOTTIGLIETTE TONICA O LEMON) 150€
• GIN MARE

• HENDRICK’S GIN
• GREY GOOSE

COCKTAIL PREMIUM + TRIS (OLIVE, TARALLI E CHIPS) 15€



2 COCKTAIL STANDARD + APERITIVO COMPLETO X2
(10 FINGER FOOD) 23€

• BULLDOG TONIC: BULLDOG GIN, THOMAS HENRY BOTANICAL

• ESPOLON PALOMA:
ESPOLON TEQUILA BLANCO, SUCCO DI LIME, SCIROPPO DI AGAVE, THOMAS HENRY PINK GRAPEFRUIT

• AMERICANO: CAMPARI BITTER, VERMOUTH CINZANO, SELTZ

• NEGRONI: CAMPARI BITTER, VERMOUTH CINZANO, BULLDOG GIN

• CAMPARI SPRITZ: CAMPARI BITTER, PROSECCO CINZANO/FRATTINA, SELTZ

• APEROL SPRITZ: APEROL, PROSECCO (CINZANO O FRATTINA) SELTZ

COCKTAIL PREMIUM + APERITIVO COMPLETO (5 FINGER FOOD) 17€

SEAU À GLACE CON 2 BIRRE 
• TUKA NEIPA

• BALADIN BLONDE
• BALADIN WITBIER

• BALADIN SUPER BITTER

SEAU À GLACE CON BOTTIGLIA DI VINO 

BOLLICINE
• SPUMANTE BRUT – MONTELVINI €28

• MARCHESI ANTINORI TENUTA DI MONTENISA BRUT (CHARDONNAY/PINOT BIANCO)
FRANCIACORTA DOCG - ANTINORI €60

• PERLÉ ROSÉ BRUT (PINOT NERO/CHARDONNAY) – FERRARI €90

BIANCHI
• CHIUSOLILLO CHARDONNAY – PUGLIA IGT – GIANCARLO CECI €18

• ASKOS VERDECA - VALLE D'ITRIA IGT - MASSERIA LI VELI €34
ROSATI

• PARCO PETRULLO (NERO DI TROIA) – PUGLIA IGT – GIANCARLO CECI €20
• CALAFURIA (NEGROAMARO) – SALENTO IGT – TORMARESCA €37

+ TRIS (OLIVE, TARALLI E CHIPS) 5€
+ APERITIVO COMPLETO X2  (10 FINGER FOOD) 15€

MENU LETTONI A BALDACCHINO
SERVIZIO 2€


