
BAR LIST



CAFFETTERIA

BEVANDE

Caffè
Caffè dec
Espressino + Soia 0,20

Cappuccino
Latte bianco
Latte macchiato
Caffè corretto
Caffè shakerato
Caffè shakerato alcolico
Caffè al ghiaccio
Caffè leccese
Ginseng/orzo piccolo
Espr. Ginseng/orzo
Espressino f reddo
Sorbetto al limone
Cornetto
Cornetto farcito (Nutella, Marmellata, Crema)
Pasticciotto piccolo

Acqua 0,5L
Succo (ACE, Ananas, Pera, Pesca, Mirtillo)
Bevande in bottiglia (Coca Cola/Zero, Fanta)
Bevande in lattina (Coca Cola/Zero, Fanta)
Cedrata Tassoni
Spremuta d’arancia
Sodati (Tonic Water, Pink Grapefruit, Ginger Beer)
Estathé limone/pesca
Campari Soda
Crodino XL
Cocktail S.P.
Red Bull
Birra alla spina 0,20L Nastro Azzuro
Birra alla spina 0,40L Nastro Azzuro
Peroni Capri
Peroni Zero
Menabrea lattina
Calice di vino
Calice di prosecco
Frullati/centrifugati con f rutta f resca

€1,40
€1,60
€1,80
€2,00
€1,80
€2,00
€2,00
€2,50
€5,00
€2,00
€2,50
€2,00
€2,50
€3,00
€2,50
€1,50
€2,00
€1,20

€1,50
€3,00
€3,00
€2,50
€3,50
€3,50
€3,00
€2,50
€4,00
€3,00
€3,00
€4,00
€3,00
€5,00
€4,00
€4,00
€4,00
€5,00
€5,00
€5,00



STUZZICHERIA APERITIVI

PER UN PRANZO LIGHT

FRISELLE

INSALATE

PUCCIA

Taralli/olive (1)

Anacardi (8)

Patatine S. Carlo
Focaccia (1)

Aperitivo 5 pz

Frisella classica (2pz) (1)

Pomodoro e origano
Frisella mare (2pz) (1, 7, 4)

Salmone affumicato e Philadelphia

Puccia Terra (1, 7)

Capocollo, pomodoro secco, rucola, stracciatella
Puccia Mare (1, 7, 4)

Salmone, stracciatella, rucola

La Classica 
Lattuga, pomodorini, olive, mais, cetrioli, carote
Tonno (4)

Lattuga, tonno, mais, pomodori, olive, cetrioli, carote
Salmone (4, 7, 1)

Lattuga, salmone, avocado, dressing, crostini pane
Caesar (7, 1)

Lattuga, tagliata pollo grana, crostini, salsa caesar
Vegana (7)

Lattuga, verdure grigliate, feta, rucola, pomodori

€2,50
€3,50
€1,50
€3,00
€10,00

€4,00

€6,00

€8,00

€10,00

€7,00

€8,00

€10,00

€10,00

€7,00

Gentile cliente, i numeri presenti accanto ai piatti indicano gli allergeni. 
Per maggiori informazioni consulta la lista allergeni presente sul retro del menu.



Sostanze o prodotti che provocano 
allergie o intolleranze

1. Cereali contenenti glutine
(grano, farro, grano khorasan, segale, orzo e avena)
2. Crostacei  3. Uova  4. Pesce  5. Arachidi  6. Soia

7. Latte e derivati  8. Frutta a guscio (mandorle, nocciole, noci, 
pistacchi, anacardi, pecan, macadamia)  9. Sedano 10. Senape 
11. Sesamo 12. Anidride solforosa e solf iti (se in concentrazioni 

superiori a 10mg/kg o 10mg/l)
13. Lupini 14. Molluschi 

Gentili clienti, Vi informiamo che alcuni prodotti potrebbero essere surgelati all’origine o abbattuti in loco 
rispettando le procedure di autocontrollo ai sensi del regolamento CE 852/2004

Il personale è a disposizione per fornire informazioni sugli allergeni presenti nei piatti.
Nonostante l’adozione di procedure specifiche per la gestione degli allergeni, tutte le preparazioni avvengono in 

ambienti condivisi e pertanto non può essere garantita l’assenza assoluta di contaminazioni crociate.


